
Ubicación: 

Aldea El Palmar, Municipio de San Pedro Necta,
Huehuetenango..

Información: 

Temperatura
promedio:
18 °C

Altitud:
1,100 - 1,800
msnm

Producción:
7500 qq café
pergamino.

Proceso:
Lavado

Variedades:
Bourbón, Caturra,
Arabiga, Catoaí,
Pache rojo
Sarchimor y
Anacafé 14

Tipo de café:

SHB
Café
procesado

Tipo de sombra:
Ingas, Aguacate y
arboles
maderables.

Precipitación
anual:
 1,500 – 2,000 mm 

Certificaciones:

Visión: 
La misión de COMAL es promover y
fomentar el desarrollo social de los
caficultores a través de proyectos
enfocados en la educación, capacitación,
producción, procesamiento y
comercialización del café.

La Asociación Civil Comercializadora
Maya Alternativa -COMAL- Se fundó
en el año 2006 con la finalidad de
fomentar el mercado y la
comercialización de café y miel, bajo
un enfoque empresarial comunitario
y ecológicamente sostenible.

Contacto: 

+(502)  53089040

Luis Adolfo Bravo 

Asociación Civil Comercializadora
Maya Alternativa -COMAL-

La Asociación COMAL promueve la
producción de café y miel de
manera responsable por sus
asociados. Fomentando prácticas
que protegen el medio ambiente y
fortalecen la economía local.

cgerenciacomal@gmail.com

Actualmente cuenta con 318
caficultores que representan a 49
comunidades de los municipios de
La Democracia, San Pedro Necta,
Colotenango, Concepción Tutuapa y
Santiago Chimaltenando.

Asociación Civil Comercializadora 
Maya Alternativa COMAL



Información de la calidad del café:

COMAL es una organización de segundo nivel
conformada por dos organizaciones, Asociación de
Mujeres Mam Para el Desarrollo -ASOMAMD-, que
involucra a mujeres de diferentes comunidades que
trabajan 4 ejes: producción, equidad de género,
violencia y la alternativa económica para mujeres,
por otro lado, la Asociación de Desarrollo Integral
Mam -ADIM- que involucra a hombres y mujeres
productoras y productores de café y miel de abeja.
Ambas organizaciones comercializan sus productos
a través de COMAL.

NOTAS:
Uvas maduras, frutos rojos, miel blanca, aromático, panela,
chocolate.

Perfil de taza:

La Asociación COMAL ofrece café procesado de alta
calidad, resultado del esfuerzo colectivo de sus
productores y del cuidado en cada etapa del proceso.

Al adquirir café de COMAL, los consumidores disfrutan de
un producto auténtico, elaborado con dedicación y
responsabilidad.


